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CHEF

Cucina tradizionale
LOMBARDA e cucina dal
mondo, tutto & a Milano

fine *700 Ugo Foscolo ironizzava sul
“erusto” locale ribattezzando Milano come
Paneropoli, ovvero citta della “panera”,
che in dialetto significa panna. Dopotutto
non esiste piatto della tradizione milanese
in cui non entri un po’ di burro, o di latte
o di panna. Ma se da una parte l'offerta
culinaria rimane caratierizzata da cio che
viene dal territorio (riso, carne bovina e
latticini), dall'altra accoglie anche i sapori
del mondo, rendendo Milano un punto di
riferimento internazionale.
At the end of the 18th century, Ugo
Foscolo poked a bit of fun at local tastes,

Milan Panerdpoli, or in

other words, the city of “panera”, which
in dialect means milk or cream. While on
one hand, the city's culinary offerings are
still characterized by the products that
can be found locally (rice, beef and dairy),
on the other hand, the city also offers up
the flavors of the world, which makes
Milan an international hub. 8.8,
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Bjork, sapori scandinavi dall'anima green

Milana, la cucina saporita del ristorante e boutique gourmet di specialita
nordiche. E |a ricetta del baccala "sostenibile” dedicata a Expo

Arianna Curcik

ris di tartine nordiche

Bjork Swedish Brasserie ha da poco aperto a Milano in via Panfilo Castaldi 20, nel quartiere pil
multietnico della citta. Brasserie, ma anche gastronomia e shop di prodotti alimentarl rigorosamente
made in Svezia che dal 3 al 7 giugno scorsi ha partecipato a Taste of Milano, la kermesse meneghina che
mette in scena le abilita culinarie degli chef di oltre cinguanta ristoranti italiani e Internazionali,

Mattias Sjoblom, Rebecca Varjomaa e Julien Chiudinelli, chef di Bjork si sono alternati ai fornelli di via
Tortona 27 per far assaggiare al pubblico alcune specialita: le aringhe marinate; la tartare di renna con
asparagi e maionese affumicata e gli immancabili Smadrrebrid, gli open sandwich danesi al salmone
marinati all'aneto. Non poteva mancare un piatto dedicato ad Expo, sensibile ai temi della sostenibilita: il
baccala alla svedese,
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GIUGNO

Giugno

Testata: A Tavola

Titolo: Milano in 24 ore
Giornalista: Sarah Scarapone

Giugno
Testata: Vogue Gioiello
Titolo: My Chef

Giugno

Testata: Week end in auto

Titolo: Buon appetito a... Milano
Giornalista: Marina Bellati

03 Giugno

Sito: www.milanofree.it

Titolo: 5 giorni di Taste of Milano: tutti gli eventi da non perdere
http://www.milanofree.it/201506036162/milano/eventi/la_5_gior-
ni_di_taste_of_milano_tutti_gli_eventi_da_non_perdere.html
Giornalista: Tiziana Leopizzi

04 Giugno

Sito: www.italyfood24.it

Titolo: Taste of Milano. 5 giorni di gustoso divertimento.
http://www.italyfood24.it/26912/taste-of-milano-5-giorni-di-gu-
stoso-divertimento/

04 Giugno

Sito: www.luxgallery.it

Titolo: Taste of Milano 2015.1 Menu
http://www.luxgallery.it/taste-of-milano-2015-i-menu-58769.php

04 Giugno

Sito: www.milano.mentelocale.it

Titolo: Taste of Milano 2015. Orari e menu dell’edizione dedicata
ad Expo
http://milano.mentelocale.it/65305-milano-taste-of-mila-
no-2015-orari-menu-edizione-dedicata-expo/

Giornalista: Simone Zeni

04 Giugno

Sito: www.scattidigusto.it

Titolo: Taste of Milano. Ma quanto mi costano tutti gli assaggi?
http://www.scattidigusto.it/2015/06/04/taste-of-milano-aumen-
to-prezzi-tutti-assaggi/

11 Giugno

Sito: www.stile.it - La Stampa

Titolo: Bjork, sapori scandinavi dall’anima green
http://www.stile.it/mangiare/tendenze/articolo/art/bjork-sapo-
ri-scandinavi-dallanima-green-id-20507/

Giornalista: Arianna Curcio

12 Giugno

Blog: www.ilcolazionista.com

Titolo: Istantanee di Taste of Milano 2015
http://ilcolazionista.com/taste-of-milano-2015-il-colazionista/

17 Giugno

Testata: Italia Oggi- speciale Expo
Titolo: Su Expo la svezia ha sbagliato
Giornalista: Luisa Contri

22 Giugno

Sito: www.identitagolose.it

Titolo: I ristoranti world di Milano
http://www.identitagolose.it/sito/it/188/11176/fuori-expo/i-risto-
ranti-world-di-milano-1.html?p=0

Giornalista: Nicolo vecchia

24 Giugno

Sito: Vogue.it

Titolo: T migliori ristoranti di Milano scelti da Vogue Gioiello
http://www.vogue.it/people-are-talking-about/agenda-del-we-
ekend/2015/06/migliori-ristoranti-a-milano

Giornalista: Barbara Bertelli




